QUE

RESTAURANT



Nha Hang Qué Huong & Koblenz:

Huong Vi Am Thuc Viét Nam Chinh Géc

Toa lac tai thanh pho lich stir Koblenz, nhd hang
Qué Huong la diém dén ly tudng cho nhiing ai yéu
thich @m thuc Viét Nam. V&i khéng gian dm cung
va phong cdch trang tri mang dadm nét truyén
théng, Qué Huong khong chi mang dén nhiing
blta &n ngon ma cén la noi khdch hang cé thé

cdm nhdn dugc van héa va tdm hon Viét.

MITTAGSANGEBOT
11.00 - 16:00 Uhr
100. QUE HUONG NUDELN

gebratene Chinanudeln, buntem Gemiise,
Champignons, verfeinert mit Koriander,

Rostzwiebeln. Wahlweise mit:
A. GEMUSE
B. SEIDENTOFU ~
C. GEBRATENEM HAHNCHENFLEISCH
D. GEBRATENEM RINDFLEISCH
E. KNUSPRIGER ENTENBRUST !

S
10,5
11,0
19
Ll

MON CHAY
+ NOM

* Nom du du

* Ném hoa chudi

* Ném su hdo cad rot
* BDAu phu chién gion
* Pdu luét van

* Rau cdu sdét xi dau

* Dé tdi chanh
e Dé cudn md chai
* Dé xdo sa 6t

* Dé xuc banh da

25
25
20
20
20
20

35

35

59

35



HAI SAN

* Muc chién bé téi 40
« Muc hép 35
* Muc nudéng 40
 Diép hdp xi dau

* Diép nuéng phé mai

* Diép nuéng ma hanh
* Hadu nuéng phé mai

* HAu nuéng maé hanh

* Hén xic bdanh da

A

GA

e Gahaplachanh 40
« Ga rang mudi 40
« GA chién mém 40
« Chdn ga rang mudi 25
 Chén ga nudng 25

BUN CHA =

* Chd nudng, vién, bam

NGAN

* Tiét canh ngan

(Cuéi tuan hodic dat trudc)

* Ngan luéc 30
« Ngan rang muoi 30
* Ngan chady toi 35

*Ngansaomdangab 35

* Ngan quay (dat trudc)

LON

« Sudn heo rang mudi 30

e Sudn heo sét me 30
« Gid cay hap 30
» Gid cay nuéc ab 30

* Long lon (cuéi tudn)

« Chdo long (cudi tuan)

« Kh@u dudi chién gion 25
« Khdu dudi xdodua 25



CHIM

« Chim quay (d& trudc)
* Chim xdo sa 6t 35
 Chim xuc banh da 35

(ab 50¢€)

=SEl:

Com + Thit rang
+ Canh hén
+ Ca Phdo

-SET 2:

Com + Cé s6t cd chua
+ Canh cadi + Ca Phdo

-SET 3:

Com + Canh cua
+ Thit rang
+ DAu chién gidon
+ Ca Phdo

L

LAU

* Bdp bo riéu cua sudn sun
* Lau hdi sdn
* Lau thép cdm

COM HANG NGAY

 Lau g&

* Lau tdm hum (dét truéc) Thi2:  Ddu nhdi thit + Canh theo mua 14
e Ldu ngan om s@u Tha 3:  Thit kho triing + Dua chudét mudi + canh 14
S S e ehua dat Tha 4: Cd khao + rau luéc hodc rau xdo 14

deso s A Tha S:  Thit rang + Canh ca chua 15
* Lau ech om chudi dau Tha 6: Tém rang + Canh rau 14
* LAu cd chép om dua Tha7:  Thit rang + Dua chudt mudi hodc canh 15

Cha nhat: Bdnh cuén +gid chd
Bun mang vit
Bun cé

e Lau luon om chuéi déu
* Ldu ngan ndu chao

Chdo ldéng qudy (Theo tudn)



Sahnlge Kokosmilch Suppe m"'t Champlgnons
Cherrytomaten und Koriander. Wahlweise mit:

A. TOFU b~ B (75
B. HUHN ; 79
C. GARNELEN * 8,2

VORSPEISE

ININ7 HUUHE REETHURFIHT

Vietnamesichess Restauran

2. HANOI'S SOMMER:

Sommerrollen gefiillt mit gemischtem Salat, Reisfaden-
nudeln, Erdniissen, serviert mit hausgemachter Ingwer-Li-
metten-SoRe oder Hoisin-Erdnuss-SoRe (Vegan). Wahl-
weise mit:

A. TOFUby ~ 79
B. GEGRILLTER HAHNCHENBRUST - 8,5
C. KNUSPRIGEN GARNELEN '« 95
3. NEM NEM +- 8,5

Knusprige hausgemachte Friihlingsrollen

gefiillt mit Schweinehackfleisch, Glasnudeln, Morcheln,
Karotten und Lauchzwiebeln, serviert mit Ingwer-Limet-
ten-Sofe.

4. GYOZA DUMPLING 8.5

Frittierte Teigtaschen mit Gemiisefiillung,
serviert mit Soja-Schalotten-Sofle.

5. GASATE - 8,5
2 Stk. gegrillte Hahnchenbrustfilets serviert mit UnagisoRBe.
6. SWEET POTATOES 8,5

SuBkartoffel-Pommes serviert mit CocktailsoRe

7. MANGO LOTUS - 19

Frische Mangostreifen mit gegrillten Garnelen,
Lotusstengel, gerésteten Erdniissen, Réstzwiebeln und
frischen vietnamesischen Kréutern, abgeschmeckt
mit hausgemachtem Chili-LimettenDressing.

8. AN NAMS PATTE:~ 18,5

Gemischte Vorspeisenplatte fiir 2 Personen
Sommerrollen / Fruhlingsrollen
Gebackene Garnelen / Gyoza Dumpling Edamame



i

Beliebteste, traditionel-

le Reisbandnudeln-Suppe,
garniert mit asiatischen
Krautern, serviert mit krafti-
ger Hdhnchen-Rinder-Brii-

he. Wahlweise mit:
A. TOFU ~ 139
B. RIND 149

10. PHO SOJA -

SOJA-SCHALOTTEN-SdSSE AUF
Reisbandnud”eln, angerich-
tet mit gemischtem Salat,
Sesam und gerosteten Erd-
niissen.Wahlweise mit:

A. TOFU & » 149\
B. GEGRILLTER _.
HAHNCHENBRUST * 159

C. KNUSPRIGER
ENTENBRUST! 179

D. GEGRILLTEN GARNELEN '« 1/9
E. GEGRILLTEM BIO-LACHS ® 19,‘?'

NUDELN

OUc HUONGD

ReoTRURANT

Vietnames ichess Restauran

HAUPTGERICHTE NUDELN

11. PHO COCOQ o5 ¢

Cremige Kokos-Curry-Sauce
auf Reisbandnudeln, gereicht
mit gemischtem Salat, Sesam
undgerdsteten Erdniissen.
Wahlweise mit:

A. SEIDENTOFU 149
B. GEGRILLTER
HAHNCHENBRUST * 185

C. KNUSPRIGER ENTENBRUST ' 179
D. GEGRILLTEN GARNELEN '« 179
E. GEGRILLTEM BIO-LACHS: 199

12. BUN BUN :sev

Reisfadennudeln auf ge-
mischtem Salat, dazu Ko-
riander und Chili-Ingwer-Li-
metten Dressing, verfeinert
mit gerdsteten Erdniissen
und Sesam. Wahlweise mit:

A. SEIDENTOFU 149
B. GEBRATENEM
HAHNCHENFLEISCH 159
C. GEBRATENEM
RINDFLEISCH 16,9

D. KNUSPRIGER ENTENBRUST ' 179
E. GEGRILLTEM BIO-LACHS = 199

13. QUE HUONG
UDON -

Gebratene Udonnudeln mit
TeriyakisoBRe, buntem Ge-
muse, Champignons, ver-
feinert mit Koriander, Rost-
zwiebeln und gerésteten
Erdniissen.

Wahlweise mit:

A. SEIDENTOFU ¥ ~ 149
B. HUHNERFLEISCH 159
C. RINDFLEISCH 179

14. QUE HUONG
BULGOGI
koreanische Soja-Glasnu-
deln mit buntem Gemiise,
Champignons, verfeinert
mit Rostzwiebeln, Koriander
und gerodsteten
Erdniissen. Wahlweise mit :

A. TOFURy 149
B. GEBRATENEM
TERIYAKI-RINDFLEISCH 179



HAUPTGERICHTE REIS
15. CURRY-KOKOS-SOSSE s

Rotes Thai Curry mit cremiger “Kokosmilch, saisonales
Gemiuse und Hokkaido Kiirbis, serviert mit Reis, Sesam und
Erdniissen auf frischem Salat. Wahlweise mit:

A. SEIDENTOFU 149
B. HAHNCHEN 149
C. KNUSPRIGER ENTENBRUST! 179

16. ERDNUSS-KOKOS-SOSSE -+

Spezielle SoRe aus Erdniissen mit cremiger Kokosmilch, sai-
sonales buntes Gemiise, serviert mit Reis, Sesam und fri-
schem Salat. Wahlweise mit:

A. SEIDENTOFU * 14,9
B. HAHNCHEN 14.9
C. KNUSPRIGER ENTENBRUST I

17. MANGO-KOKOS-SOSSE o+

Gegartes buntes Gemiise der Saison mit frischer Mango in
fruchtiger hausgemachter Mango-Kokos-SoRe, serviert mit
Reis, Sesam und Erdniissen auf frischem Salat. Wahlweise

mit:
A. SEIDENTOFU * 149
B. HAHNCHEN 149
C. KNUSPRIGER ENTENBRUST ! 179
18. WONDER BEEF 179

Gebratenes Teriyaki-Rindfleisch mit Zitronengras,
Chilischoten und buntem Gemiise der Saison, serviert mit
Jasminreis, Erdniissen, Réstzwiebeln, Friihlingszwiebeln,
Koriander und frischem Salat.

19. TERI-YASALI s

Gebratenes Teriyaki-Gemiuse der Saison serviert mit Jas-
minreis, griinem Spargel und Erdniissen auf frischem Salat

mit Sesam-Dressing. Wahlweise mit:
QUG HUONG RGoTAURANT A. GEGRILLTEM BIO-LACHS * 219
Vistnamesichess Restaurant B. KURZ GEGRILLTEM THUNFISCH = 239




KINDER
GERICHTE

20. MAMA'S BOY 99
2 Stk. gegrillte Hdhnchenbrustfilets,
se"rviert mitCocktailsoe und SuBkartoffel-
Pommes.

21. PAPA'S GIRL = 109

3 knusprige Garnelen serviert mit frischem
Salat und Sushireis.

EXTRA BEILAGEN
- REIS, REISFADENNUDELN, REISBANDNUDELN ~ 3,0
- SOSSE NACH WAHL 30
( CURRY, MANGO, ERDNUSS, UNAGI, COCKTAIL)
- SEETANGSALAT 6,5

NACHTISCH

30. PANNA COTTA »» 79

An Nams spezielle Panna Cotta serviert mit
hausgemachte ErdbeersoBe und Kokosras-
peln.

31. STICKY MANGO - 89

Klebreis mit fruchtigen Mango-Wiirfeln in
siiBer cremiger Kokosmilch-SoRBe, bestreut
mit Erdniissen und Kokosraspeln.

32. MATCHA EIS - 89

3 Kugeln Matcha Eis, serviert mit verschie-
denen Friichten der Saison, SchokosoRe
und Kokosraspeln.

ZUR INFO
ALLERGENE / ZUSATZSTOFFE

1= MIT FARBSTOFFEN,

2 = MIT KONSERVIERUNGSSTOFFEN,

3 = MIT ANTIOXIDATIONSMITTEL,

4 = MIT GESCHMACKSVERSTARKERN,

5 = GESCHWEFELT,

6 = GESCHWARZT,

7 = MIT PHOSPHAT,

8 = MIT MILCHEIWEISS,

9 = KOFFEINHALTIG,

10 = CHININHALTIG,

11= MIT SUSSUNGSMITTELN,

12 = ENTHALT EINE PHENYLALANINQUELLE,
13 = GEWACHST,

14 = MIT NITRITPOKELSALZ,

15 = TAURIN,

16 = TARTRAZIN

(KANN DIE AKTIVITAT UND AUFMERKSAMKEIT
VON KINDERN BEEINFLUSSEN)

A) El

B) FISCH

C) KREBSTIERE
D) MILCH

E) SELLERIE

F) SESAM

G) SULFIT

H) ERDNUSSE

1) GLUTEN

J) LUPINE :
K) SCHALENFRUCHTE
L) SENF

M) SOJA

N) WEICHTIERE
O) PILZE

| - SCHARF
¥ - vEGAN

Adresse: Weiler G. 45, 56068 Koblenz

Telefon: 0261 28736271
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